PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PS5-243

Version: 3

/0812024

Fecha:
Pagina: 1de 1

UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: UE ERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR C. NTA MART
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ —_ OPERADOI FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ACMENTO EN_PROCESO TOCCION — AUMENTO TERMINADO
A A TEMPERATURA
PESO LAVADO DESNFECCION coccion ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
PESO
- l
FECHA TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE BRUTO (glce/| NETO TIEMPO OBSERVACIONES (6)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN . § "
unidades) | | idac si NO si NO si No  |minuTos| NICIAL | FINAL | Bvalle | Evalle | Evalle | g e onpe 5y
unidades) o o |entre2y| entre2y | entre2y by sl NO
10 10 10
/08202 DESAYUNO CHOCOLATE CLAVOS Y CANELA LECHE 8L 8L X X X NA NA N.A 8 9 10 X NINGUNA
/08/202: DESAYUNO HUEVOS PERICOS CON QUESO HUEVOS 50 UND 50 UND X X X 45 MIN 54°C 0°C 8 9 9 X NINGUNA
/08/202: NUEVE LECHE ACHOCOLATADA LECHE 8L 8L X X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
/08/202: ALMUERZO CARNE ENCEBOLLADA CCARNE BOLA DE PIERNA 5200 G 4500 G X X X 50 MIN 49°C 2°C 9 8 9 X NINGUNA
/08/202 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 30006 30006 X X X s MN | 60°C 7°C 9 0 9 X NINGUNA
ENSALAUA DE LECHUGH,
ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE, '
3 3 o 9 9 9
1/08/2024 ALMUERZO “AGUACATE, LIMON, ACEITE Y SAL TOMATE, AGUACATE, NA NA X X x NA NA 9,2°C 9 X NINGUNA
1/08/2024 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 7500 G 6800 G X X X esMN | a9°c | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
1081202 ALMUERZO 'SOPA DE CONCHITAS CONCHITAS 2500G 2500G X X X 70MN_| 43C | siC 9 9 9 X NINGUNA
/08/202: ALMUERZO JUGO DE FEWOA FEIJOA 3300G 2900 G X X X N.A N.A 47°C 10 9 9 X NINGUNA
/08/202: ONCES PETO LECHE 8L 8L X X X 60 MIN 43°C | 824°C 9 10 9 X NINGUNA
/08/202 CENA POLLO AL WOK_ PECHUGA DE POLLO 5100 G 4700 G X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X NINGUNA
/08/202: CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X X 60 MIN 47°C 85°C 10 9 9 X NINGUNA
ENSALADA CRIOLLA ENSALADA CRIOLLA N 9 10 9
1/08/2024 CENA (TOMATE CEBOLLA PEREJIL.LIMON . SAL Y |(TOMATE CEBOLLA.PEREJIL. NA NA X X X NA NA nre 9 X NINGUNA
1/08/2024 CENA JUGO DE PIRA PIRA 4400 G 3800 G X X X N.A N.A 6.5°C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:__ 1061705546, N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1061705546, CARGO: __TECNOLOGO DE ALIMENTOS,
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
. Codigo. FOR PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
Version: 3
- - FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202402116 - 05/08/2024
Pagina: 1de 1
UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: UBA ERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
[TMENTO EN_PROCESO TOCCION ALMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
eCHA NOMBRE PESO :?8 LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/cc/ OBSERVACIONES (7)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN -
unidades) gee s NO s NO s NO inoTos| NICIAL | FINAL ["Evalle | Evalle |~ Evalle | o
unidades) oc o |entre2y| entre2y | entre2y 0 El NO
1 10 10
081202 DESAYUNO ‘CAFE CON LECHE 8L 8L X X X NA NA NA s S 10 X NINGUNA
08/202 DESAYUNO OUESO CAMPESINO 1800G 1800G X X X NA NA 45°C 8 9 9 X NINGUNA
08/202 NUEVES SORBETE DE FRESA 8L 8L X X X NA NA NA 8 9 10 X NINGUNA
08/202 ALMUERZO PECHUGA EN SALSA DE VERDURAS PECHUGA DE POLLO 5200 G 4800 G X X X SOMIN | s5°C | oo°C 9 9 9 X NINGUNA
08/202 ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 X NINGUNA
ENSALADA DE TOMATE,
2/08/2024 ALMUERZO ZE:‘::':S‘;@DCEIISN’”T’;TC&P\%ZQ‘& PEPINO, ZANAHORIA, NA NA x x x NA NA 8.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
’ CILANTRO Y VINAGE
08/202: ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO PLATANO MADURO 5000 G 4500 G X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
08/202 ALMUERZO 'SOPA DE ARRACACHA ARRACACHA 22006 19006 X X 70MN | a3C | s 9 9 9 X NINGUNA
08/202: ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 2900 G 2300 G X X N.A NA 4,7°C 10 9 9 X NINGUNA
08/202 ONCES BATIDO DE BANANO 8L 8L X X NA NA NA 8 9 0 X NINGUNA
08/202 CENA CARNE EN ASADA CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 4700G X X SoMIN | 49°C | soC 9 3 9 X NINGUNA
08/202 CENA CONCHITAS GUISADAS CONCHIT, 25006 25006 X X 7oMN | a3c | sic i i i X NINGUNA
ENSALADA DE ZANAHORIA,
2/08/2024 CENA VERDURAS Bl ZANAHORIAY LECHUGA, MANZANA CON NA NA
) VINAGETA DULCE X X X NA NA 9.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
2/08/2024 CENA JUGO DE FRUTOS ROJOS (UWVA. FRESA. | 3,60 pE FRUTOS ROJOS NA NA X X x NA NA | 78C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

/0812024

Fecha:
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _____JUAN CARLOS RODRIGUEZ RADOR: FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALTMENTO EN_PROCESO COCCION — ALMENTO TERMINADO _
> S TEMPERATURA
FECHA ) NOMERE PESO :iig LAVADO DESINFECCION coccion TiEMPo |__ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/cc/ OBSERVACIONES (8)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) | (9! EN | INICIAL | FINAL [“Evaltie | Evalie | Evalie .
unidades) sl NO sl NO sl NO minuTos | e % |entesy| enre2y | envezy |EVGeEME2Y| g o
1 10 10
8/202: DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 8L 8L X NA NA N.A 8 9 10 X NINGUNA
8/202: NUEVES GELATINA CON LECHERA Y OUESO OUESO 1800G 1800G X NA NA 2.4°C 9 0 9 X NINGUNA
8/202 ALMUERZO CARNE EN CUADROS EN SALSA ROJA CARNE DE BOLA 27506 27506 X SoMN | s5°C | ooC 9 9 9 X NINGUNA
8/202: ALMUERZO ESPAGUETIS GUISADOS ESPAGUETIS 23006 23006 X 6sMN_| eoc | 7r°C 9 0 9 X NINGUNA
ENSALADA DE PEPINO
3/08/2024 ALMUERZO [PEPINO COHOMBRO Y ZANAHORIA CON VINAQ COHOMBRO Y ZANAHORIA NA N.A X X X NA NA ,2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
CON VINAGETA NATURAL
08/202. ALMUERZO PAPA A LA FRANCESA PAPA COMUN PAREJA 9000 G 8000 G X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
08/202: ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA N.A X X NA NA 9.2°C 9 9 9 X NINGUNA
08/202 ALMUERZO JUGO DE MANZANA MANZANA 2900 G 2350 G X X N.A N.A 47°C 10 9 9 X NINGUNA
08/202: ONCES SORBETE DE GUANABANA LECHE 8L 8L X X N.A N.A NA 8 9 10 X NINGUNA
08/202 CENA LOMO DE CERDO ASADO LOMO DE CERDO 5300 G 47006 X X SoMIN | 49°C | soC 9 3 9 X NINGUNA
08/202 CENA ARROZ CON AJONJOLI ARROZ BLANCO 28006 2800G X X 70MN_|43C_| siC 9 9 9 X NINGUNA
08/202 CENA PEPINO GUISADO PEPINO GUISADO 7800 G 7500 G X X 60MN | 61.4°C | 89.0°C 9 9 9 X NINGUNA
08/202. CENA JUGO DE MARACUYA MARACUYA 2900 G 2350 G X X NA NA 47°C 10 9 9 X NINGUNA
—_ RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCTAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___ CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PS5-243

Version: 3

/0812024

Fecha:
Pagina: 1de 1




SUBDIRECCION LOCAL 7 LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIALMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD UNIDAD OPERATIVA. COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
[COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUE: OPERADOI FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
TIMENTO EN_PROCESO COCTION —  ALINENTO TERMINADO
TEMPERATURA
recha NOMBRE PESO e LAVADO DESINFECCION CoceIoN TiEmpo |__ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (9)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN - ; 7
unidades) | | 14" si NO s NO s NO inoTos| MCIAL | FINAL ["Evalie | Evalde | Evalde | ool
unidades) o o |entre2y| entre2y | entre2y 0 s NO
10 10
08/202¢ DESAYUNO CAFE CON LECHE ECHE 8L 8L X X X LA LA A 8 9 10 X NINGUNA
08/202: DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X X X 45 MIN 4°C °C 8 9 9 X NINGUNA
08/202¢ NUEVES AVENA FRIA ECHE 8L 8L X X X LA LA A 8 9 10 X NINGUNA
08/202: ALMUERZO FAJITAS DE PECHUGA PECHUGA DE POLLO 5500 G 4800 G X X X 50 MIN 5°C °C 9 9 9 X NINGUNA
08/202: ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 X NINGUNA
ENSALADA DE AGUACATE,
210812024 ALMUERZO ENSALADA DE AGUACATE, LECHUGA, LECHUGA, CILANTRO Y NA NA X X X NA NA 8,2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
CILANTRO Y LIMON LIMON
08/202: ALMUERZO TAJADAS DE MADURO PLATANO MADIRO 5000 4500 G X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
08/202: ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOLES 2500 2500 G X X X 70 MIN 43°C 1°C 9 9 9 X NINGUNA
08202 ALMUERZO LIMONADA CON PANELA LIMON 1800 145006 X X X A A s°C 9 9 9 X NINGUNA
08/202: CENA CARNE EN ASADA CARNE BOLA DE PIERNA 5100 4800 G X X X 50 MIN 49°C 2°C 9 8 9 X NINGUNA
08202 CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2800 2800G X X X 70MN_|_43°C “C 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE HABICHUELA,
4/08/2024 cENA A e AT TOMATE , CEBOLLA Y NA NA
MAYONESA X X X NA NA 9.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
4/08/2024 CENA JUGO DE FEWJOA JUGO DE FEIJOA 2650 G 2350 G X X X N.A N.A 8.2°C 10 9 9 9 X NINGUNA
— RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC)
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___CC. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES oo TORPas 2
- - FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS Fecha: Memo 2024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1
UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: UBA. ERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
TTMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
eCHA NOMBRE PESO :?8 LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (10)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ -
unidades) g s o s NO s No MinoTos| MCIAL | FINAL ["Evalie | Evalde | Evalle | £l
unidades) oc o |entre2y| ene2y | ente2y 0 sl NO
1 10 10
067202 DESAYUNO TE CON LECHE TECHE 8L 5L X X X NA NA NA [ 9 0 X NINGUNA
08/202: DESAYUNO OUESO 1800 G 1800 G X X X NA NA 2.4°C 9 10 9 X NINGUNA
08202 NUEVES SORBETE DE MORA LECHE 8L 8L X X X NA NA NA g 9 0 X NINGUNA
087202 ALMUERZG CERDO AL TOMILLO PULPA DE CERDO 53006 800G X X X SOMN | s5'C | 00°C 9 Ll 9 X NINGUNA
08/202 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ _BLANCO 3000 G 3000 G X X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 X NINGUNA
ENSALADA DE REMOLACHA,
5/08/2024 ALMUERZO ENSALADA DE REMOLACHA, ZANAHORIA. | ™7 ANAHORIA, CILANTRO Y NA NA x X X NA NA s2c 10 9 9 9 X NINGUNA
CILANTRO Y LIMON LIMON
087207 ALMUERZO MONEDITAS DE PLATANO PLATANO 51006 47006 X X X SoMN | sec | esc 5 ) ] ) X NINGUNA
08202 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS FIDEOS 17006 17006 X X X somMN_| _sac | s2c 9 9 9 9 X NINGUNA
087202 ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 28006 28006 X X X NA NA | 82C 10 ) ) ) X NINGUNA
08202 ONCES LECHE 8L 8L X X X NA NA NA 9 8 9 10 X NINGUNA
5/08/2024 CENA PECHUGA DESMECHADA PECHUGA DE POLLO SIN 53006 48006 X x X somn | ss'c | soc 9 9 9 9 X NINGUNA
5/08/2024 CENA ARROZ VERDE ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X X 65 MIN 60°C 77°C 8 9 10 9 X NINGUNA
5/08/2024 CENA CALABAZA AREVIA GUSADAGUISADA [ CAUABAZE CONARVEIA | 7909 6 63006 X X X esmn | s2c | soc 9 9 10 9 X NINGUNA
JUGO DE TROPICAL (BANANO, PAPAYA, BANANO, PAPAYA, o0 9 9 9
5/08/2024 CENA MANZANA) MANZANA NA NA X X X NA NA 7.4°C 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO. MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___CC. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
Codino: FOR PSS 243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
Version: 3
- — FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo (2024021616 - 00/08/2024
paaina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADO FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
CTMENTO EN_PROCESO COCCION [IMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA i NOMBRE PESO :E?g LAVADO DESINFECCION coccion T1EmPO |__ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (1)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glec! EN e
unidades) sl NO sl NO si NO minuTos| INICIAL | FINAL | Evalie | Eval Evaliie entre 2y
unidades) oo o |entre2y| ene2y | ente2y b sl NO
10 10

6/08/202 DESAYUNO TETERO LECHE 8L 8L X X N.A N.A NA 8 9 10 X NINGUNA

6/08/202 DESAYUNO HUEVO FRITO HUEVOS S0UND | 50UND X ZsMN | sec | esC ] (] 9 X NINGUNA

6/08/202: NUEVES FLAN LECHE BL L X NA NA NA [l 9 0 X NINGUNA

6/08/202: ALMUERZO POLLO ASADO MUSLOS DE POLLO 50 UND 50 UND X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 X NINGUNA

6/08/202: ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ _BLANCO 3000 G 3000 G X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 X NINGUNA

6/08/2024 ALMUERZO ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA TOMATE . NA NA x x . x NA NA | s2C 10 9 9 9 x NINGUNA

CEBOLLA Y CILANTRO

6/08/202: ALMUERZO PURE DE PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 2500 G 2000 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA

6/08/202: ALMUERZO CAZUELA DE ARVEJA VERDE SECA ARVEJA VERDE 2100 G 1900 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA

6/08/202 ALMUERZO JUGO DE LULO LUl 30006 21006 X X X NA NA | B2C 10 ) [ o X NINGUNA

6/08/202: ONCES SORBETE DE CURUBA CURUBA 8L 8L X X X N.A N.A NA 9 8 9 10 X NINGUNA

6/08/202: CENA ESTOFADO DE CARNE CARNE BOLA DE PIERNA 5200 G 4800 G X X X 50 MIN 49°C 82°C 8 9 8 9 X NINGUNA

6/08/202: CENA ARROZ CON MAZORCA ARROZ _BLANCO 2800 G 2800 G X X X 65 MIN 60°C 77°c 8 9 10 9 X NINGUNA

ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE, MAIZ Y ENSALADA DE LECHUGA, o
6/08/2024 CENA VINAGRE. TOMATE. MAIZ Y VINAGRE NA NA X X X NA NA 8,7°C 9 8 9 9 X NINGUNA
6/08/2024 cena JUGO ZANAHORIA Y NARANJA OO e NA NA x x X NA NA | s2c | 10 9 9 9 x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILTGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALTZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __JOHN VELASCO TIPO DE DOCUMENTO: ___CC. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS.

Cédigo: FOR-PS5-243
Version: 3

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

/0812024

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha:
Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL [ LOCALIDAD: ___SUBA SERVICIO SOCTALIMODALIDAD, ___COMUNIDAD DE CUIDAD UNTDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ JUAN CARLOS RODRIGUEZ — OPERADO FUNDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALTMENTO EN_PROCESO CTOCCION — AOMENTO TERMINADO |
A A TEMPERATUR,
NOMERE PESO ziig LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION R BRUTO (glcct| oo T I T I T o OBSERVACIONES (12)




[Rev— [P unidades e s | INICIAL | FINAL ["Evallie | Evalie | Evalie -
)| unidades) sl NO sl NO sl NO MINUTOS| o o |entresy| entie2y | entre2y | BV leanne 2yl g O
10 10 10
7/08/202¢ DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 8L 8L X X NA NA NA 9 8 9 10 X NINGUNA
7/08/202: DESAYUNO EMPAREDADO DE QUESO QUESO TAJADO 1800 G 1800 G X X N.A N.A 45°C 9 8 9 9 X NINGUNA
7/08/202: NUEVES' QUESO_DOBLE CREMA 1800G 1800G X X NA NA 2.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
7/08/202 NUEVES JUGO MARACUYA MARACUYA 29006 23006 X X NA NA | B2C 10 9 9 9 X NINGUNA
PECHUGA DE POLLO
7108/2024 ALMUERZO PECHUGA EN SALSA BBQ DESHUESADA 5500 G 4900 G X ssec oc N 5 N X NINGUNA
71081202 ALMUERZO ARROZ ROJO (EXTRACTO DE REMOLACHA) ARROZ BLANCO 3000G | 3000 X 47°C 5°C 10 9 9 X NINGUNA
7/08/202 ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA ESPINACA 5600G | 4800 X 55°C 37°C 8 9 9 X NINGUNA
7/08/202: ALMUERZO YUCA SUDADA YUCA 4300G__| 3900 X 43°C 1°C 9 9 9 X NINGUNA
7/08/202: Al ERZO SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO CUCHUCO DE TRIGO 2000G | 2000 X 43°C 1°C 9 9 9 X NINGUNA
7/08/202: ALMUERZO JUGO MORA 2800 2500 X X X NA NA .2°C 10 9 9 9 X NINGUNA
7/08/202: ENA CERDO EN SALSA AGRIDULCE PULPA DE CERDO 5100 4800 X X X 50 MIN 49°C 2°C 8 9 8 9 X NINGUNA
7/08/202: CENA ARROZ CON PIMENTON ARROZ BLANCO 2800 2800 X X X 60 MIN 47°C 5°C ] 10 9 9 X NINGUNA
7/08/202: CENA VERDURAS ORIENTALES VERDURAS ORIENTALES NA A X X X A NA 77°C 9 9 10 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTO:
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES R
Version: 3
- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo (2024021616 - 09/08/2024
Pécina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD! SUBA SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ, OPERADOR. FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
LIMENTO EN_PROCESO COCCION — ALMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA ) NOMBRE PESO ZE?S LAVADO DESINFECCION CoceIoN TiEmMPO |_ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (13)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN - , .
unidades) | | oo si NO si NO sl No  |minuTos| NICIAL | FINAL | Evalde [ Evalle T BValle ¢ qjiq e 2y
unidades) °c °% |entre2y| entre2y | entre2y 10 sl NO
10 10
8/08/202: DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 8L 8L X X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 X NINGUNA
08/202 DESAYUNO CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE BOLA DE PIERNA 5200G 4600 G X X X soMN | a9°C | s2c 9 X NINGUNA
08/202 EVES TE EN LECHE 8L 8L X X X SOMIN | 486°C | 95.2°C 9 X NINGUNA
08/202: ALMUERZO SOBREBARR IGA EN SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 4800 G 4500 G X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 X NINGUNA
08/202 ALMUERZO ARROZ BALNCO ARROZ BLANCO 30006 3000 G X X X 65MN | 60°C | 77°C 9 1 X NINGUNA
08/202 ALMUERZO PAPA AL PEREJIL PAPA COMUN 8000G 70006 X X X 7oMN_| a3C | s 9 X NINGUNA
108/202: Al ERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS N.A N.A X X 70 MIN 43°C 81°C 9 X NINGUNA
08/202 Al ERZO CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA 24006 2000 G X X X N.A NA 7.7°C 9 1 X NINGUNA
08/202 ICES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 2500G 20006 X X X NA NA 65°C 9 X NINGUNA
08/202 CENA CARNE DE CERDO BBO CERDO PULPA 5500 G 5000 G X X X 50 MIN 55°C 90°C 9 X NINGUNA
08/202: CENA ARROZ AL PIMENTON ARROZ BLANCO 2800 G 2800G X X X 65 MIN 60°C 77°C 9 1 X NINGUNA
08/202 CENA SOPA DE MAZORCA SOPA DE MAZORCA NA N.A X X X 65 MIN 52°C 80°C 9 1 X NINGUNA
AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON AROMATICA DE HIERBAS .
8/08/2024 CENA UCHUVA NATURALES CON UCHUVA 2800 G 2300G X X X NA NA 6.5°C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTO:
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
@ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES AR
Version: 3
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Paaina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD! SUBA SERVICIO SOCIALMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR: FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION — ALMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
FECHA ) NOMERE PESO :iig LAVADO DESINFECCION coccion TiEMPO |__ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (14)
(ddimm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) | (@ INICIAL | FINAL [ Evalle | Evalle | Evalie -
unidades) sl NO S| NO Sl NO MINUTOS oc o entre2y| entre2y | entre2y Eva\ueleomre 2y sl NO
10 10 10
8/08/2024 DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE 8L 8L X X X NA NA NA 9 8 S 0 X NINGUNA
9/08/2024 ALMUERZO CARNE DE RES Y PECHUGA PIcADA | CARNEDERES ¥ PECHUGAL 5100 4600G X X X omn | ssc | sagc 9 9 9 9 X NINGUNA
9/08/2024 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE TOMATE,
9/08/2024 ALMUERZO ADA DE TOMATE, CEBOLLA CABEZONA Y LE( CEBOLLA CABEZONA Y NA NA X X X NA NA 9.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
LECHUGA
081202 ALMUERZO YUCA COCIDA YucA 4000G 3800G X X X SOMIN | s5°C | sC 9 9 9 X NINGUNA
08/202 ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ ‘CUCHUCO DE MAIZ 2000 G 2000 G X X X 60 MIN 62°C 74°C 10 9 9 X NINGUNA
08/202: ALMUERZO JUGO DE GUANABANA UANABAN; 4500 G 3900 G X X X N.A NA 6,8°C 9 9 9 X NINGUNA
08/202 ONCES COLADA DE FECULA DE MAIZ CON LECHE 8L 8L X X X NA NA 52°C 9 9 10 X NINGUNA
08/202: CENA TERNERA A LAS FINAS HIERBAS TERNERA 5300 G 4600 G X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X NINGUNA
08/202 CENA ARROZ CON AJONJOLT ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X X 60 MIN 62°C 84°C 10 9 9 X NINGUNA
08/202 CENA ACELGA CON MAIZ TIERNO ACELGA 4000G 3500G X X X soMN | ss°c | src 8 9 9 X NINGUNA
08/202: CENA AGUA DE PANELA EN LECHE LECHE 8L 8L X X X A NA 52°C 9 9 10 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCTAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___ CC. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Codio FORTSS749
Version: 3
- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: 0812024
Pagina; 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _____JUAN CARLOS RODRIGUEZ RADOR. FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALTMENTO EN_PROCESO COCCION — ALMENTO TERMINADO _
> S TEMPERATURA
FECHA ) NOMERE PESO :iig LAVADO DESINFECCION coccion T1EMPo |__ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/cc/ OBSERVACIONES (15)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) | (9! EN | INICIAL | FINAL [“Evaltie | Evalie | Evalie .
unidades) sl NO sl NO sl NO minuTos | e o |entesy| enre2y | envezy |EVGeEME2Y| g o
10 10
10/08/202: DESAYUNO ‘COLADA DE AVENA LECHE 8L ZETN X GOMN | a0C 9 10 ] X NINGUNA
10/08/202 DESAYUNO HUEVO PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X 45MIN_| 48°C [ 9 9 X NINGUNA
10/08/202: EVES LECHE CALIENTE LECHE 8L 8L X 60 MIN 40°C 9 10 9 X NINGUNA
10/08/202: Al ERZO |CARNE DE RES MECHADA EN SALSA CRIOLLA| BOLA DE PIERNA 8000 G 7300 G X 50 MIN 49°C 9 8 9 X NINGUNA
10/08/202: ALMUERZO ARROZ AL PEREGIL ARROZ BLANCO 30006 30006 X 6OMN | ar°C 9 9 9 X NINGUNA
10/08/202: Al ERZO ENSALADA CAMPESINA ENSALADA CAMPESINA NA NA X 70 MIN 43°C 9 9 9 X NINGUNA
10/08/202: Al ERZO PAPA COCIDA CON CASCARA PAPA PASTUSA 9000 G 8000 G X X ( °C 9 9 9 X NINGUNA
10/08/202 ALMUERZO SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X C 9 9 9 X NINGUNA
10/08/202: NCES SORBETE DE CURUBA LECHE 8L 8L X X °C 9 0 9 X NINGUNA
10/08/202 CENA POLLO GUISADO POLLO COLOMBINA 50 UND 50 UND X X °C 9 8 9 X NINGUNA
10/08/202: ENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ BLANCO 28006 28006 X X °C 9 10 9 X NINGUNA
10/08/202 CENA SOPA DE ARRACACHA 'SOPA DE ARRACACHA NA NA X X 125°C 9 9 9 X NINGUNA
10/08/2024 CENA LECHE CALIENTE CON MIEL LECHE 8L 8L X X 0°'C 9 0 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTO:




RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___ CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESQ PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ersion: 3
- — FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: 10812024
Pagina; 1de 1
UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: UE/ ERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR C NTA MART
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ —_ OPERAI FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
TMENTO EN_PROCESO TOCCION — AUMENTOTERMINADO ]
A A TEMPERATURA
ECHA NOMERE PESO :?g LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/co/| OBSERVACIONES (16)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN -
unidades) gee s NO s NO s NO inoTos| NICAL | FINAL ["Evalle | Evalde | Evalle | oo oo o
unidades) oc o |entre2y| entre2y | entre2y st NO
1 10 10
11/08/202: DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 8L BL X X X S5MN | 45.3C | B5.2°C 10 10 9 X NINGUNA
11/08/202 DESAYUNO CALDO DE PAPA CON PESCADO TILAPIA 50 UND 50 UND X X X N.A NA 4.5°C 8 9 9 X NINGUNA
11/08/202: INCES SORBETE DE MARACUYA LECHE 8L 8L X X X 60 MIN 40°C 88.4°C 9 10 9 X NINGUNA
11/08/202: ALMUERZO GOULASH DE CARNE DE RES BOLA DE PIERNA 8000 G 7400 G X X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 X NINGUNA
11/08/202: ALMUERZO ARROZ AL PIMENTON ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 50 MIN 54°C 82°C 9 9 9 X NINGUNA
11/08/202 ALMUERZO VERDURA MIXTA VERDURA MIXTA NA NA X X X NA NA 7.7°C 9 10 9 X NINGUNA
11/08/202: ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA COMUN PAREJA 42006 3900G X X X 70MN_| a3'C_| siC 9 9 9 X NINGUNA
11/08/202 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS' CONCHITAS 2100 G 21006 X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X NINGUNA
11/08/202: ALMUERZO JUGO DE UVA UVA 3000 G 3000 G X X X NA NA 7.4°C 9 ] 9] 9 | X NINGUNA
11/08/2024 ONCES OB D o QUESO QUESO CAMPESINO 1800 G 1800 G x x x NA NA | asc 9 8 o 9 X NINGUNA
11/08/2024 CENA LENGUA EN SALSA LENGUA 5300 G 4800 G X X 50 MIN 49°C 82°C 8 9 8 9 X NINGUNA
11/08/2024 CENA ARROZ ATOMATAD O ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA
11/08/2024 CENA SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X X 60MN | 614°C | 89.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON AROMATICA DE HIERBAS
9 9 9
11/08/2024 CENA MORA NATURALES CON MORA 2500 G 2000 G X X X N.A N.A 6,8°C 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC)
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___ CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
- Codigo. FOR PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
Version: 3
- — FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202402116 - 05/0/2024
Pagina; 1de 1
UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: UBA ERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
[TMENTO EN_PROCESO TOCCION ALMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
eCHA NOMBRE PESO :?8 LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/cc/ OBSERVACIONES (17)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN -
unidades) o sl NO s NO s NO inoTos| NICIAL | FINAL ["Evalle | Evalle |~ Evalle | o
unidades) o o |entre2y| entre2y | entre2y sl NO
1 10 10
121081202 DESAYUNO ‘CAFE CON LECHE LECHE 8L 8L X X X NA NA NA 5 5 10 X NINGUNA
12/08/202: DESAYUNO EMPAREDADO DE QUESO OUESO 1800 G 1800 G X X X NA NA 2.4°C 9 10 9 X NINGUNA
12/08/202: NUEVE BATIDO DE GUANABANA LECHE 8L 8L X X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
12/08/202 ALMUERZO POLLO A LAS FINAS HIERBAS PECHUGA DE POLLO 8200G 7800 G X X X SoMIN | 49°C | 82 9 k] 9 X NINGUNA
12/08/202: ALMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ BLANCO 30006 30006 X X X esMN | eoc | 77°C 9 0 9 X NINGUNA
12/08/2024 ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA CON ARVEJA VERDE | POTECA D AHLVANA CON NA NA X X x NA NA | e2c 9 9 9 9 X NINGUNA
12/08/202: ALMUERZO PLATANO CON QUESO Y BOCADILLO PALTANO MADURO 7500 G 6800 G X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
12/08/202: ALMUERZO SOPA DE AVENA AVENA 2500 G 2500 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X NINGUNA
12/08/202: ALMUERZO JUGO DE LULO LULO 3300G 2900 G X X X N.A NA 4,7°C 10 9 9 X NINGUNA
12/08/202: ONCES PETO LECHE 8L 8L X X X GOMN | a3C | s24C 9 10 i X NINGUNA
12/08/202 CENA CARNE DE RES PICADA BOLA DE PIERNA 8100G 7800 G X X X soMIN | 49°C | s 9 3 9 X NINGUNA
12/08/202: CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2800G 2800G X X X 6OMN | ar°c | ssc 10 9 9 X NINGUNA
12/08/202 CENA SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X X NA NA 7.7°C 9 10 9 X NINGUNA
12/08/202: CENA AROMATICA DE HIERBA BUENA NA NA NA X X X A NA 6.5°C 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES ET T
Version 3
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha 0812024
- Paaina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD! B SERVICIO SOCIAL/IMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: OPERADOR: FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
” - TEMPERATURA
FecHA NOMBRE PESO :iig LAVADO DESINFECCION COcCIoN TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (18)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) | (9! s O s NO sl No EN | INICIAL | FINAL [ Evalie | Evalie | Evalie E—
unidades) MINUTOS| o o |entresy| entie2y | eniezy | EVAeeIR2Y| o o
1 10 10
13/08/202: DESAYUNO AGUA DE PANELA CON LECHE LECHE 8L 8L X NA NA N.A 8 9 10 X NINGUNA
13/08/202: DESAYUNO CHANGUA CON HUEVO HUEVOS 50 UND 50 UND X 45 MIN 48°C 80°C 8 L] 9 X NINGUNA
13/08/202: ALMUERZO ALBONDIGAS CARNE MOLIDA 8200 G 7800 G X soMN | s5°C | ooC 9 9 9 X NINGUNA
13/08/202 ALMUERZO SPAGUTTI SPAGUETTI 30006 30006 X 65MIN_| 60" 77°C 9 0 9 X NINGUNA
ENSALADA ROJA CON
o 9 9 9
13/08/2024 ALMUERZO ENSALADA ROJA CON LIMON Y CILANTRO LIMON Y CILANTRO NA NA X X X NA NA 8,2°C 9 X NINGUNA
13/08/202: ALMUERZO PLATANO COCIDO PLATANO MADURO! 5000G 45006 X X GSMN | _49°C | 797°C 9 £ 9 X NINGUNA
13/08/202: ALMUERZO SOPA DE MENUDENCIAS SOPA DE MENUDENCIAS NA N.A X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X NINGUNA
13/08/202: ALMUERZO JUGO DE CURUBA CURUBA 3900 G 3300 G X X N.A NA 4,7°C 10 9 9 X NINGUNA
13/08/202: ONCES COLADA DE AVENA LECHE 8L 8L X X N.A N.A NA 8 9 10 X NINGUNA
13/08/202: CENA FILETE DE PESCADO DORADO TILAPIA 50 UND 50 UND X X SoMN | 49°C | soC 9 3 9 X NINGUNA
13/08/202: CENA CONCHITAS GUISADAS CONCHITAS 2500 G 2500 G X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X NINGUNA
13/08/202: CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X X X NA NA 9.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
13/08/202: CENA LECHE CALIENTE CON CANELA LECHE 8L 8L X X X MN | 486°C | o52°C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCTAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___ CC. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO; TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Codio FORTES 749
Version: 3
- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha 1082024
Pagina; 1de 1
UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: UE/ ERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR C NTA MART
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOI FOM

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS I DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A
T ALTMENTO EN_PROCESO T CTOCCION T

prso | | avanO I nramerccon | corcion I [ TEMPERATURA | T




NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO.

PESO b - T I ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
- l
FECHA TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE BRUTO (gice/| NETO TIEMPO OBSERVACIONES (19)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glec! EN - 7 5
unidades) e s NO s NO s NO vinuTos| NICIAL | FINAL ["Evalle | Evalde | Bvalie oo o
unidades) o¢ o |entre2y| entre2y | entre2y 10 sl NO
10 10
14/08/2024 DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 8L 8L X LA LA NA 8 9 10 X NINGUNA
14/08/2024 DESAYUNO PAPA DE PAPA CON CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 4700G X A A 24°C 9 10 9 X NINGUNA
14/08/2024 ALMUERZO POLLO DORADO POLLO COLOMBINA 50 UND | 50 UND X 50 MIN *c_| o0'C 9 9 9 X NINGUNA
14/08/2024 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2300G 2300 G X 65 MIN °C 77°C 9 10 9 X NINGUNA
ENSALADA DE PEPINO
14/08/2024 ALMUERZO [PEPINO COHOMBRO Y ZANAHORIA CON VINA| COHOMBRO Y ZANAHORIA NA NA x x x NA NA 8,2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
CON VINAGETA NATURAL
14108/202: ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 6000 G 5000 G X X X 65 MIN 49°C_| 790°C 9 g 9 X NINGUNA
14/08/202: ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X X NA NA 9.2°C 9 9 9 X NINGUNA
14/08/202: ALMUERZO LIMONADA CON AZUCAR LIMON 2900 G 2350 G X X X NA NA 4.7°C 10 9 9 X NINGUNA
14/08/202: ONCES SORBETE DE GUANABANA LECHE 8L 8L X X X A NA NA 8 9 10 X NINGUNA
14/08/202: CENA LOMO DE CERDO DESMECHADO LOMO DE CERDO 5300 G 4700 G X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X NINGUNA
14/08/202: CENA ARROZ CON AJONJOLI ARROZ BLANCO 28006 2800G X X X 70MN_| _a3C_| siC 9 9 9 X NINGUNA
14/08/202: CENA SOPA DE PATACON PLATANO VERDE 7800 G 7500 G X X X 60MN_| 614°C | 89.2°C 9 S S X NINGUNA
AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON AROMATICA DE HIERBAS
g 10 9 9
14/08/2024 CENA NATURALES CON LIMON NA NA X X X N.A N.A 4,7°C 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC)
TIPO DE DOCUMENTO:___ CC. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____SUBA ERVICIO SOCIALIMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _____JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR_____FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
[TMENTO EN_PROCESO TOCCION ATIMENTO TERMINADO
A A TEMPERATURA
FECHA NOMERE PESO :?g LAVADO DESINFECCION coccion TiEmMPO |__ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/co/| OBSERVACIONES (20)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ Ge | Evalie | Evaite
unidades) gee s NO s NO s NO inoTos| NICAL | FINAL ["Evalle | Eval Evalde entre 2y
unidades) o o |entre2y| entre2y | entre2y sl NO
1 10 10
15/08/202: DESAYUNO COLADA DE PLATANO LECHE 8L 8L X X X NA NA NA 8 E] 0 X NINGUNA
15/08/202 DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X X X 4SMN | s4C | B0°C 8 9 9 X NINGUNA
15/08/202: EVES LECHE CALIENTE LECHE 8L 8L X X X NA NA NA 8 9 10 X NINGUNA
15/08/202 ALMUERZO CARNE DE CERDO DORADA CERDO PULPA 7500 G 6800 G X X X SOMIN | s5°C | oo°C 9 9 9 X NINGUNA
15/08/202: Al ERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 X NINGUNA
16/08/202: ALMUERZO GUACAMOLE GUACAMOLE NA N.A X X X NA NA 8.2°C 9 9 9 X NINGUNA
15/08/202: ALMUERZO PAPA AL VAPOR PAPA COMUN 5000 G 4500 G X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
15/08/202 ALMUERZO SOPA DE LENTEJA LENTEJA 2500G 2500G X X X 70MN | 43C | siC 9 9 9 X NINGUNA
15/08/202: ALMUERZO JUGO DE PINA PIRA 3800 G 20006 X X X NA NA 65°C 9 9 9 X NINGUNA
15/08/202: ENA CARNE DE RES EN CILANTRO CARNE BOLA DE PIERNA 5100G 4800G X X X SOMIN | 49°C | s 9 3 9 X NINGUNA
15/08/202: CENA SPAGUETI SPAGUETTI 28006 2800G X X 7oMN | a3C | siC 9 9 i X NINGUNA
15/08/202. CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA N.A X X X NA NA 9.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
15/08/2024 CENA AROMATICAS DE HIERBAS NATURALES | AROM/TEAS DE HIERBAS NA NA X X x NA | s2C 10 o o 5 x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___ CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
. Codigo. FOR PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
Version: 3
— FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo (2024021616 - 08/08/2024
Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL 7 LOCALIDAD: SUBA. SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: ___ COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOI FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
CTMENTO EN_PROCESO COCCION [IMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA i NOMBRE PESO :E?g LAVADO DESINFECCION coceion TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (21)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN — T Evae | Evalte
unidades) s NO s NO s NO inuTos| NICIAL | FINAL [Evalle |~ EVl Evalte entre 2y
unidades) o o |entre2y| entre2y | entre2y sl NO
10 10
16/08/202: DESAYUNO ‘CAFE CON LECHE LECHE 8L 8L X X NA NA NA 8 ] 0 X NINGUNA
16/08/202: DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X X 4sMN | saC | BO°C 8 9 9 X NINGUNA
16/08/202: EVES 'SORBETE DE CURUBA LECHE 8L 8L X X NA NA NA 8 9 0 X NINGUNA
16/08/202: ALMUERZO CERDO Y RES PULPA DE CERDO 5300G 4800 G X X SoMIN | s5°C | oo°C 9 9 9 X NINGUNA
16/08/202: Al ERZO ARROZ BLANCO ARROZ _BLANCO 3000 G 3000 G X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 X NINGUNA
16/08/202: ALMUERZO COCIDO BOYACENCE COCIDO BOYACENCE NA NA X X NA NA 82°C 10 9 9 9 X NINGUNA
16/08/202: ALMUERZO PAPA DORADA 5100 G 4700 G X X 50 MIN 55°C 85°C 9 9 9 9 X NINGUNA
16/08/202: ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 2800G 2800G X X X NA NA | 82°C 10 9 9 9 X NINGUNA
16/08/202: ONCES COLADA DE FECULA DE MAIZ 8L 8L X X X NA NA NA 9 8 9 10 X NINGUNA
16/08/2024 CENA PECHUGA GRATINADA PECHUGADERMOSN | gao06 7800 G x x x somn | ssic | soc 9 9 9 9 x NINGUNA
16/08/2024 CENA ARROZ AL PEREJIL. ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X X 65 MIN 60°C 77°C 8 9 10 9 X NINGUNA
16/08/2024 CENA 'SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ 30006 30006 X X X esMN | sc | soc 9 9 10 9 X NINGUNA
16/08/2024 CENA AGUA DE PANELA EN LECHE 8L 8L X X X NA NA NA 9 8 ] 9] 10 ] X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALTMENTOS
BA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Codio. FOR PSS 243
Version' 3
- - FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021616 - 09/08/2024
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL 7 LOCALIDAD: UBA SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ. OPERA FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
TTMENTO EN_PROCESO TOCCION TIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA . NOMBRE PESO ZE?‘; LhvADO DESINFECCION coceion TiEMPO |__ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (22)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN — v G
unidades) ( s NO s NO s NO inuTos| NICIAL | FINAL ["Evalle |~ Evalde A ——
unidades) °c o |entre2y| entre2y | entre2y 0 el NO
10 10
17/08/202: DESAYUNO COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 8L 8L X NA N.A NA 8 9 10 X NINGUNA
17/08/202: DESAYUNO HUEVO COCIDO HUEVOS 50 UND 50 UND X 45MN | s4C | 85°C 8 9 9 X NINGUNA
17/08/202: NUEVES CHOCOLATE EN LECHE LECHE 8L 8L X N.A N.A NA 8 9 10 X NINGUNA
17/08/202: ALMUERZO CARNE DE RES A LAS FINAS HIERBAS BOLA DE PIERNA 80006 7500 G X SoMIN | s5°C | ooC 9 9 9 X NINGUNA
17/08/202 ALMUERZO ARROZ PAJARITO ARROZ _BLANCO 30006 3000G X 6sMN | eo'c | 77°C 9 0 9 X NINGUNA
17/08/2024 ALMUERZO POTECA DE AHUYAWA Y ARVEJA VERDE | POTECADE AUvANA Y NA NA x x X NA NA | 82 | 10 9 9 9 x NINGUNA
17/08/202: ALMUERZO PURE DE PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 2500 G 2000 G X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA
17/08/202 ALMUERZO 'SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO CUCHUCO DE TRIGO 21006 19006 X X 70MN_| 43C | siC 9 9 9 9 X NINGUNA
17/08/202: ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 30006 27006 X X NA NA | B2°C 10 9 9 9 X NINGUNA
17/08/202 ONCES COLADA DE AVENA CON GUAYABA LECHE 8L 8L X X NA NA NA 9 8 9 10 X NINGUNA
17/08/202: CENA CARNE DE CERDO GUISADA CERDO PULPA 5200 G 4800 G X X X 50 MIN 49°C 82°C 8 9 8 9 X NINGUNA




17/08/2024 | CENA I TORTILLA DE VERDURA | _TORTILLA DE VERDURA | N.A NA_ | X | | [ x T x 1 [ esmn | 60cc [ 777¢c | 8 I I | 9 [ x T | NINGUNA
17/08/2024 | CENA | PAPAS A LA FRANCESA | _PaPACOMUNPAREIA | 45006 4000G | X | | x 1 | x 1 | na NA [ 87c | o | 8 | 9 1 9 [ x 1 | NINGUNA
17/08/2024 | CENA 1 LECHE CALIENTE CON CANELA | LECHE 1 8L 8L X x | ] x 1 | ~na | na | na | o | 8 1 9 1 10 [ x 1 | NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC)
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Coduo.FOR PSS 243
Version: 3
- - FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: 10812024
Pagina; 1de 1
UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: UBA ERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _____JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR: FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
[TMENTO EN_PROCESO TOCCION ALTVENTO TERMINADO
A A TEMPERATURA
ECHA NOMERE PESO :?g LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/co/| OBSERVACIONES (23)
(dd/mmyaaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN -
unidades) gee s NO s NO s NO inoTos| NICAL | FINAL ["Evalle | Evalde | Evale | oo o o
unidades) o |entre2y| entre2y | entre2y st NO
10
1 10 10
18/08/202: DESAYUNO LECHE CALIENTE LECHE 8L BL X X X NA NA NA 8 g 10 X NINGUNA
18/08/202: DESAYUNO CALDO PAPA CON CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 4600 G X X X NA NA 4.5°C 8 9 9 X NINGUNA
18/08/202: NUEVES 'SORBETE DE MORA LECHE 8L 8L X X X NA NA NA 8 9 10 X NINGUNA
18/08/202: ALMUERZO POLLO DORADO POLLO COLOMBINA 50 UND 50 UND X X X SOMIN | s5°C | oo°C 9 9 9 X NINGUNA
18/08/202: ALMUERZO SPAGUETTI SPAGUETTI 3000 G 3000 G X X X 60 MIN 47°C 85°C 10 9 9 X NINGUNA
18/08/2024 ALMUERZO TOMATE, CEBOLLA, LECHUGA TOMATE, CEBOLLA, NA NA X X X somn | ssec | src 9 8 o 9 X NINGUNA
18/08/202: ALMUERZO PAPA DORADA PAPA COMUN PAREJA 4300 3900 X X X 70 MIN 43°C 1°C 9 9 9 9 X NINGUNA
18/08/202: ALMUERZO SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA 2000 2000 X X X 70 MIN 43°C 1°C 9 9 9 9 X NINGUNA
18/08/202: ALMUERZO JUGO PINA PINA 5800 4900 X X X NA NA 2C 10 9 9 9 X NINGUNA
18/08/202: CENA CARNE DE RES AL PIMENTON BOLA DE PIERNA 8100 7800 X X X 50 MIN 49°C 2°C 8 9 8 9 X NINGUNA
18/08/202: CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ BLANCO 2800 2800 X X X 60 MIN 47°C 5°C 9 10 9 9 X NINGUNA
18/08/202: CENA SOPA DE AVENA 2000 2000 X X X 70 MIN 43°C 1°C 9 9 9 9 X NINGUNA
18/08/2024 CENA VERDURAS ORIENTALES AROMAT A DETERBAS NA NA x x x NA NA | 77C ] 9 10 9 x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTO!
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES AR
Version: 3
_ FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Paaina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD! SUBA SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
RDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR: FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
” - TEMPERATURA
ecHA NOMBRE PESO :?g LAVADO DESINFECCION coccion TiEmMPO |__ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (24)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN - ; :
unidades) | |t sl NO si NO B No  |minuTos| NICIAL | FINAL | Evalde [ Evalle T Bvalle '} ¢ e onpre 2y
unidades) o¢ o |entre2y| entre2y | entre2y sl NO
10
10 10
19/08/202: DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 8L 8L X X X 50 MIN 48.6°C | 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
19/08/202: DESAYUNO OUESO CAMPESINO CUAJADA 1800 G 1800 G X X X NA NA 45°C 8 9 9 X NINGUNA
19/08/202. NUEVES BATIDO DE BANANO LECHE 8L 8L X X X N.A N.A NA 8 9 10 X NINGUNA
19/08/202: ALMUERZO CARNE DE CERDO EN SALSA HAWAIANA CERDO PULPA 8000G 7700G X X X SoMN | s5c | o0°C 9 f) ) X NINGUNA
19/08/202: ALMUERZO ARROZ AL PEREGIL ARROZ BLANCO 30006 30006 X X X 6sMN | 60C | 77°C 9 10 9 X NINGUNA
19/08/2024 ALMUERZO RODAJE DE TOMATE EN VINAGRETA RODAE D oNATE EN NA NA X X x NA NA | s2c 10 9 9 9 X NINGUNA
19/08/202: ALMUERZO PAPA SALADA PAPA COMUN 5300G 4800 G X X X 70MIN_| 437 81°C ) 9 ) 9 X NINGUNA
19/08/202. ALMUERZO CAZUELA DE ARVEJA ARVEJA SECA 2500 G 2500 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA
19/08/202: ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 4000 G 3500 G X X X N.A NA 8.8°C 9 9 10 10 X NINGUNA
19/08/202. ONCES ARROZ CON LECHE LECHE 8L 8L X X X N.A N.A N.A 9 8 9 10 X NINGUNA
19/08/202: CENA CARNE DE RES MECHADA SO 8300G 7800 G X X X soMN | a9°c | s2C 8 9 8 i X NINGUNA
19/08/202: CENA TAJADAS DE PLATANO PLATANO MADURO! 2800G 23006 X X X 70MN_| 43C | siC 9 9 9 9 X NINGUNA
19/08/202: CENA 'SOPA DE ARROZ ARROZ PARTIDO 30006 30006 X X X 7oMN_|_ac | sic ) 9 ) ) X NINGUNA
19/08/202: CENA 'OMATICA NATURALES CON TOMATE DE ARBJA NATURALES CON TOMATE] N.A NA X X X 0 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ____ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
Codigo: FOR PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES e
- — FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo (2024021616 - 08/08/2024
Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL 7 LOCALIDAD: SUBA. SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ. OPERADOR FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
[TMENTO EN_PROCESO TOCCTION CIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA NOMBRE PESO :i?g LAVADO DESINFECCION coccion TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (25)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ - 7 7
unidades) g s NO s NO s NO MiNuTos| NICIAL | FINAL  [“Evalie |~ Evalle |~ Evalie | e
unidades) oc o |entre2y| entre2y | ente2y B sl NO
10 10
20/08/202: DESAYUNO COLADA DE HARINA DE PLATANO LECHE 8L 8L X X 48.6°C 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
20/08/202: DESAYUNO CALDO DE PAPA CON CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 5000 G X X 1°C 76,6°C 10 9 9 X NINGUNA
20/08/202: Al ERZO FILETE DE PESCADO TILAPIA 50 UND 50 UND X X 19°C 2°C 9 8 9 X NINGUNA
20/08/202: Al ERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X 8°C 1°C 10 9 9 X NINGUNA
20/08/202: Al ERZO ENSALADA AGRIDULCE ENSALADA AGRIDULCE NA NA X X 42,5°C )6 °C 9 9 9 X NINGUNA
20/08/202: Al ERZO PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 2800 G 2300 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X NINGUNA
20/08/202: Al ERZO SOPA DE AVENA AVENA 4000 G 4000 G X X X 45 MIN 56°C 77.°C 10 9 9 X NINGUNA
20/08/202: JUGO DE MARACUYA MARACUYA 3500 G 2900 G X X X A NA 8°C 9 10 10 X NINGUNA
20/08/202: ONCES FLAN ECHI 8L 8L X X 86.4°C 10.4°C 9 10 9 X NINGUNA
20/08/202: CENA POLLO EN SALSA POLLO COLOMBINA 5100 G 4900 G X X 1°C 76,6°C 10 9 9 X NINGUNA
20/08/202 CENA ARROZ ATOMATADO! ARROZ BLANCO 16000 GRS | 16000 GRS X X 2°C 4°C 0 9 9 X NINGUNA
20/08/202: CENA SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA X X 225°C | 96°C 9 £l 9 X NINGUNA
20/08/202: CENA LECHE CALIENTE 8L 8 X NA NA NA 8 9 10 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALTMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC,
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___ CC. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO; TECNOLGO DE ALIMENTOS,
== PROGES0 PRESTACIONDE SERVICIOS SOCALES Cos FoRPes o
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: 10812024
Pagina; 1de 1
UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: UE/ ERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR C NTA MART
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERAI FUMDIR

DIL

IGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

[ DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)




NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO.

ACMENTO EN_PROCESO TOCCION ALMENTO TERMINADO
A A TEMPERATUR,
FECHA NOMERE PESO ziig LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/co/| OBSERVACIONES (26)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN T Evalie | Evalte
unidades) sl NO s NO sl NO minuTos| NICIAL | FINAL | Evalde Evaliie entre 2y
unidades) o |entre2y| entre2y | entre2y sl NO
10
10 10
21/08/202: DESAYUN CALDO DE PAPA CON PESCADO TILAPIA 25 UND 25 UND X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X NINGUNA
21/08/202 ALMUERZO CARNE DE RES EN SALSA BOLA DE PIERNA 8100G 7800 G X X SoMIN_| 40°C | s>C 9 £l 9 X NINGUNA
21/08/202: Al ERZO ARROZ AL PIMENTON ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X 60 MIN 58°C 71°C 10 9 9 X NINGUNA
21/08/202 ALMUERZO VERDURAS SALTEADAS VERDURAS SALTEADAS NA NA X X A NA A 9 9 T X NINGUNA
21/08/202: Al ERZO PAPA A LA FRANCESA PAPA COMUN 4800 G 4300 X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X NINGUNA
21/08/202 ALMUERZO 'SOPA DE PATACON PLASTANO VERDE 4000 G 3100 X X 45MIN_| s6°C_| 77.C 10 9 9 X NINGUNA
21/08/202: Al ERZO JUGO DE TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 3000 G 2300 X X A A ,8°C 9 10 1 X NINGUNA
21/08/202: ENA POLLO (PIERNA) DORADO POLLO MUSLO 50 UND 50 UN x X X 50 MIN 1°C 76.6°C 10 9 9 X NINGUNA
21/08/202: CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2800 G 2800 X X X 60 MIN 62°C 34°C 10 9 9 X NINGUNA
21/08/202: CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 60 MIN 42.5°C °c 9 9 9 X NINGUNA
21/08/2024 CENA AROMATICA DE HIERBAS NATURALES [ AROMATICH DE HERBAS NA NA x x x NA na | sec 9 9 10 10 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC)
TIPO DE DOCUMENTO:___ CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___ JOHN VELASCO,

UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: UBA ERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ____COMUNIDAD DE CUIDAD UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ. OPERADOR: FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
[TMENTO EN_PROCESO TOCCION ATIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
ECHA NOMERE PESO :?g LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/co/| OBSERVACIONES (27)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ T Evalie | Evalte
unidades) sl NO sl NO sl NO minuTos| NICIAL | FINAL | Evalde [ Ev: Evaliie entre 2y
unidades) oc o |entre2y| entre2y | entre2y st NO
1 10 10
221081202 DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 8L 8L X X X SOMN | 486°C | 052°C 9 E] 9 X NINGUNA
22/08/202: DESAYUNO HUEVO EN TORTILLA HUEVOS 50 UND 50 UND X X X 45 MIN 54°C 80°C 8 9 9 X NINGUNA
221081202 ALMUERZO CARNE DE CERDO AL AJILLO CERDO PULPA 8500 G 7900 G X X X 50MN_| 55° 90°C 9 9 9 X NINGUNA
22/08/202: ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 3000 G 3000 G X X X 65 MIN 60° 77°C 9 10 9 X NINGUNA
221081202 ALMUERZO YUCA DORADA YucA 31006 2800 G X X X 65 MIN 46°C_| 79.7°C il 9 9 X NINGUNA
22/08/202: ALMUERZO 'SOPA DE CONCHITAS CONCHITAS 22006 2200G X X X 70MN_|_43C | 8iC ] 9 9 X NINGUNA
221081202 ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 30006 3800G X X X NA NA 7.6°C i i i X NINGUNA
22/08/202: ENA CARNE DE RES AL CILANTRO BOLA DE PIERNA 5000G 47006 X X X 50 MIN 49°C_| s°C 8 9 8 9 X NINGUNA
221081202 CENA ARROZ PAJARITO ARROZ BLANCO 2800G 2800G X X X 60 MIN ar°Cc_| e5C 9 9 9 9 X NINGUNA
22108/202: CENA SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO OPA DE CUCHUCO DE TRIG( NA NA X X X 65 MIN 52°C_| so°C 9 9 10 9 X NINGUNA
22/08/202: CENA [ROMATICA CON HIERBAS NATIRALES CON LU MARACUYA NA NA X X X NA NA 82°C 10 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTO:
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___ CC. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ____ 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES AR
Version 3
FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS Fecha: Memo 2024021816 - 09/08/2024
- Pégina; 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD. SUBA. SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ. OPERADOR: FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- - TEMPERATURA
FECHA ) NOMBRE PESO :iig LAVADO DESINFECCION COCCIoN TEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/cc/ OBSERVACIONES (28)
(ddimm/aaag) DEL ALIMENTO unidades) | @/cc/ EN | INICIAL | FINAL [ Evalie | Evalie | Evalie -
unidades) sl NO s NO si NO MINUTOS o |entesy| enre2y | enve2y | VA6 1emre 2yl No
1 10 10
23/08/202: DESAYUNO AGUA DE PANELA CON LECHE TECHE 8L 8L X X X S0MIN_| 486°C | 952°C 9 £} 9 X NINGUNA
23/08/202: ALMUERZO POLLO GUISADO POLLO COLONBIN 50 UND 50 UND X X X SOMN | 49°C | s2°C L 8 i X NINGUNA
23/08/202 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 30006 27006 X X X 6OMN | arC | 85C 10 9 9 X NINGUNA
23/08/202: ALMUERZO RODAJAS DE TOMATE EN VINAGRETA __JAJAS DE TOMATE EN VINAGH NA NA X X X 75MIN | 63°C 77°C 9 10 ] X NINGUNA
23/08/202: ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO MADURO PLATANO MADURO 3800G 33006 X X X 60MN | 60°C 71°C 9 9 10 8 X NINGUNA
23/08/202: ALMUERZO AJIACO AJACO NA NA X X X 60MN | 62°C 74°C 9 10 9 9 X NINGUNA
23/08/202: ALMUERZO LIMONADA CON AZUCAR LIMON 1500G 1000G X X X 3SMIN | 57°C 72°C 9 9 9 X NINGUNA
23/08/202: ONCES COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 8L 8L X X NA NA | 52°C 9 9 10 X NINGUNA
23/08/202: CENA FILETE DE PESCADO EN SALSA BLANCA TILAPIA 50 UND 50 UND X X 6OMN | a56°C | 77°C 10 9 9 X NINGUNA
23/08/202: CENA ARROZ CON ESPINACA ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X s0MN | sa'c | s2c 9 9 9 X NINGUNA
23/08/202: CENA OPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X soMN_| s5°C | srC s 5 9 X NINGUNA
23/08/202: CENA AROMATICA CON FRESAS AROMATICA CON FRESAS | 25006 500 G X X NA 65°C 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC,
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___ CC. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES e [ besde
Version 3
- FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS Fecha: /0812024
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ. OPERADOR: FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALTMENTO EN_PROCESO COCCION
- - TEMPERATURA
FecHA ) NOMBRE PESO :iig LAVADO DESINFECCION CoceioN TEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/cc/ OBSERVACIONES (1)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) | (9! EN | INICIAL | FINAL [“Evaltie | Evalie | Evalie .
unidades) sl NO sl NO sl NO minuTos | e o |entresy| entie2y | entiezy | EVAeeIR2Y| o o
1 10 10
24/08/202: DESAYUNO CAFE CON LECHE 8L 8L X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
24]08/202: DESAYUNO CALDO DE PAPA CON CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 4800 G X 45 MIN 54°C 85°C 8 L] 9 X NINGUNA
24/08/202: ALMUERZO CARNE DE RES GUISADA BOLA DE PIERNA 5100 G 4800 G X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 X NINGUNA
24108/202: ALMUERZO ARROZ CON ESPINACA ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X 65MIN | 60°C 77°C 9 0 9 X NINGUNA
24/08/202: ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA AHUYAMMA 4500 G 3800 G X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
24108/202: ALMUERZO PAPA_EN SALSA CRIOLLA 3500G 3100G X 65MIN_| 49°Cc | 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
241081202 ALMUERZO SOPA DE CEBADA PERLADA CERBADA PERLADA 21006 21006 X 70MN | a3C | B1C 9 9 9 X NINGUNA
24108/202: ALMUERZO LIMONADA CON PANELA LIMON 2500G 1900G X X NA NA 83°C g 5 9 X NINGUNA
24/08/202: ENA PECHUGA MECHADA PECHUGA DESHUESADA 5000 G 4700 G X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X NINGUNA
24/08/202: CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ BLANCO 2800G 2800 G X X 50MN | 54°C | s2°C 9 9 9 X NINGUNA
24/08/202: CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA N.A X X NA NA 8.7°C 8 9 9 X NINGUNA
24/08/202: CENA OMATICAS NATURALES CON TOMATE DE AR TOMATE DE ARBOL 2600 G 2200 G X X NA NA 65°C 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTIC)
TIPO DE DOCUMENTO:___ CC. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO; TECNOLGO DE ALIMENTOS,




PROCESQ PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
ersion: 3
- — FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: 10812024
Paqina: 1 de 1
UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: UE ERVICIO SOCIALIMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR C. NTA MART
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ —_ OPERADO FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALTMENTO EN_PROCESO CTOCCION — AOMENTO TERMINADO |
A A TEMPERATUR,
FECHA NOMERE PESO ziig LAVADO DESINFECCION COCCION TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (g/co/| OBSERVACIONES (2)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN T Evalie | Evalte
unidades) sl NO sl NO sl NO minuTos| NICIAL | FINAL | Evalde Evaliie entre 2y
unidades) oc o |entre2y| entre2y | entre2y 0 si NO
1 10 10
251081202 DESAYUNO ‘COLADA DE AVENA LECHE 8L BLTS X X X SOMIN_| 486°C | 952°C i g i X NINGUNA
25/08/202 DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X X X 45 MIN 54°C 5°C 8 9 9 X NINGUNA
25/08/202: NUEVES SORBETE DE FRESA LECHE 8L 8LTS X X X 50MIN_| 486°C | 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
25/08/202 ALMUERZO CARNE DE CERDO EN SALSA DE MIEL CERDO PULPA 6200 G 4900G X X X S0MIN_| 49°C 2°C 9 3 9 X NINGUNA
25/08/202: ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 60 MIN 58°C 1°C 10 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA Y ENSALADA DE TOMATE,
25/08/2024 ALMUERZO ECHUGA CEBOLLA Y LECHUGA NA NA X X X N.A NA NA 9 9 9 10 X NINGUNA
25/08/202: ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5500G | 4500 X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
25/08/202: ALMUERZO CAZUELA DE GARBANZO CONMENUDO GARBANZO 2500G | 2500 X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
25/08/202 ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 2400G | 2000 X X X NA NA .5°C 9 9 9 X NINGUNA
25/08/202: CENA CARNE DE RES A LAS FINAS HIERBAS BOLA DE PIERNA 5000 4700 X X X 50 MIN 49°C °C 9 8 9 X NINGUNA
25/08/202: CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2800G | 2800 X X X 50 MIN 54°C °C 9 9 9 X NINGUNA
25/08/202: CALABAZA GUISADA CALABAZA 4500G | 3800 X X X 50 MIN 54°C °C 9 9 9 X NINGUNA
25/08/202 CENA SOPA DE FIDEOS' FIDEOS 5700 5700 X X X 65 MIN 52°C °C 9 10 9 X NINGUNA
25/08/202 CENA AROMATICAS NATURALES CON LULO LULO 24006 | 2000 X X X NA NA 6.5°C 9 9 9 X NINGUNA
— RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTO!
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546, CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES R
Version: 3
- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Feche: Memo (2024021616 - 09/08/2024
Pagina; 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD! SUBA SERVICIO SOCIALMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
[COORDINADOR O RESPONSABLE: ____JUAN CARLOS RODRIGUEZ. OPERADOR: FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
" - TEMPERATURA
ecHA ) NOMBRE PESO :?g LAVADO DESINFECCION coccion TiEMPO |_ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (3)
(dd/mmy/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ EN T Evaie T Evaite -
unidades) | 10 lec) s NO - NO - NO vinuTos| NICIAL | FINAL - ["Evalde Evalte entre 2y
°c o |entre2y| entre2y | entre2y 1 sl NO
10 10
26/08/202: DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 8L 8LT. X X X 50 MIN 48.6°C | 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
26/08/202: DESAYUNO CALDO DE PAPA CON PECHUGA PECHUGA DESHUESDA 4000 G 3500 X X X soMN | a9°c | s2c 9 3 9 X NINGUNA
26/08/202: EVES SORBETE DE GUANABANA LECHE 8L 8LT. X X X 50 MIN 48.6°C | 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
26/08/202: ALMUERZO FILETE DE PESCADO EN SALSA CRIOLLA FILETE D ETILAPIA 50 UND 50 UNI X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X NINGUNA
26/08/202: Al ERZO ARROZ AL PIMENTON ARROZ BLANCO 3000 G 3000 X X X 60 MIN 58°C 71°C 10 9 9 X NINGUNA
26/08/202: ALMUERZO ENSALADA CAMPESINA ENSALADA CAMPESINA NA NA X X X NA NA NA 9 9 0 X NINGUNA
26/08/202: ALMUERZO PAPA CRIOLLA GUISADA PAPA CRIOLLA 5500 G 4500 G X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
26/08/202: ALMUERZO 'SOPA DE CONCHITAS PASTA CONCHAS 4500 G 4500 G X X esMN_| a9°c | 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
26/08/2024 ALMUERZO TooE PINA 34006 28006 X X X NA na | esc 9 9 9 9 X NINGUNA
26/08/202: CENA CAFE CON LECHE LECHE 8L 8LT. X X X 50 MIN 48.6°C | 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
26/08/202: CENA COLOMBINA DE POLLO DORADO POLLO COLOMBIANA 50 UND 50 UN X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X NINGUNA
26/08/202: CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 3000 G 3000 X X X 60 MIN 58°C 71°C 10 9 9 X NINGUNA
26/08/202: CENA SOPA DE AHUYAMA AHUYAMA 5500 G 4800 X X X 50 MIN 54°C 82°C 9 9 9 X NINGUNA
26/08/202: CENA LECHE CALIENTE LECHE 8L 8LT: X X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
ESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO:___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
Codio: FOR PSS 243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
Version: 3
- — FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo (2024021616 - 08/08/2024
Paqina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL 7 LOCALIDAD: SUBA. SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: ___ COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ. OPERADOR FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
CTMENTO EN_PROCESO COCCION [IMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA ) NOMBRE PESO :E?g LAVADO DESINFECCION coceion TIEMPO |___ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (4)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glec/ — T Evae | Evalte
unidades) sl NO sl NO si NO minuTos| INICIAL | FINAL | Evalie | Eval Evaliie entre 2y
unidades) o o |entre2y| entre2y | entre2y si NO
10 10
27/08/202: DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 8L 8LTS X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
27/08/202. DESAYUNO HUEVOS REVUELTOS HUEVOS 50 UND 50 UND X X 45 MIN 54°C 85°C 8 9 9 X NINGUNA
27/08/202: NUEVES SORBETE DE MORA LECHE 8L 8LTS X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
27/08/202: Al ERZO POLLO EN SALSA BBQ PECHUGA DESHUESADA 5000 G 4700 G X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X NINGUNA
27/08/202: Al ERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X 60 MIN 58°C 71°C 10 9 9 X NINGUNA
27/08/202: Al ERZO CUBIOS GUISADOS CUBIOS 50000 G 4200 G X 50 MIN 54°C 82°C 9 9 9 X NINGUNA
27/08/202: Al ERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 7500 G 6700 G X 50 MIN 54°C 82°C 9 9 9 X NINGUNA
27/08/202: Al ERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS A NA X X N.A N.A NA 9 9 10 X NINGUNA
27/08/202: ALMUERZO JUGO DE GUANABANA GUANABANA 5600 G 4800 G X X NA NA 6.5°C 9 L] 9 X NINGUNA
27/08/202: ICES PETO DE MAIZ DULCE LECHE L 8LTS X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
27/08/202: CENA TERNERA GUISADA TERNERA 7500 G 6800 G X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X NINGUNA
'VERDURA MIXTA(ARVE JA, HABICHUEL AY | VERDURA MIXTA(ARVE JA,
2710812024 CENA SR R e o NA NA x x x NA NA NA 9 9 ) 10 x NINGUNA
27/08/2024 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 60 MIN 58°C 71°C 9 10 9 9 X NINGUNA
27/08/2024 CENA SOPA DE AVENA AVENA 2500 G 2500 G X X X 60 MIN 58°C 71°C 9 10 9 9 X NINGUNA
27/08/2024 CENA TE EN LECHE LECHE 8L 8LTS X X X MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
BA ORGANOLEPTICA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO. TIPO DE DOCUMENTO: ___CC, No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1061705546 CARGO: TECNOLGO DE ALIMENTOS,
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Codio. FOR PSS 243
Version' 3
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SUBDIRECCION LOCAL 7 LOCALIDAD: SUBA. SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: ___ COMUNIDAD DE CUIDAD. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR: FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
TIMENTO EN_PROCESO T TOCCION T
TEMPERATURA
recHA ) NOMBRE PESO e LAVADO DESINFECCION T coccion | TiEmpo |__ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
PN TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION AE1 A ATRTA BRUTO (glce| . [ | | | T | OBSERVACIONES (5)




— PR e o - ] T
unidades) | ¢ s NO s | o | s No INICIAL | FINAL [ EvalGe | Evalte | Evalie -
unidades) MINUTOS oc oc entre 2y| entre2y | entre2y Eva\uelenne 2y s NO
10 10
ZBI0B12024 DGESAYUNG CHOCOLATE EN LECHE TECHE 5L LT X SOMN_| 486C | 952°C ) 5 ] X NINGUNA
28/08/202 DESAYUNO QUESO DOBLE CREMA OUESO 600G 1600 X A A 4C 9 0 5 X NINGUNA
28/08/202 EVES LECHE CALIENTE LECHE 8L 8LT X a86°C | o5.0°C 9 9 9 X NINGUNA
28/08/202 ALMUERZO CARNE DE RES EN BISTECK BOLA DE PIERNA 7000G 5700 X -C - 9 8 5 X NINGUNA
28/08/202 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 30006 | 3000 X °C °C 10 9 5 X NINGUNA
28/08/202 ALMUERZO PLATANO MADURO COCIDO PLATANO MADURO 75006 6700 X c - 9 9 5 X NINGUNA
28/08/202. ALMUERZO SOPA DE PAJARILLA NA NA X X A A 9 9 0 X NINGUNA
28/08/202 ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 56006 2500 X X A A_| 65 ) 9 ) X NINGUNA
28/08/202 ALMUERZO TEEN LECHE LECHE 8L 8LT X X S0MN | 48.6°C | o5.2°C 9 9 9 X NINGUNA
28/08/202 ONCES GOULASH DE CARNE DE CERDO CERDO PULPA 5000G 6700 X X soMN | _40°c | e2C 9 g 9 X NINGUNA
28/08/202. CENA ARROZ PAJARITO ARROZ BLANCO 30006 | 3000 X X 60MN | sec | 7ic 10 9 9 X NINGUNA
28/08/202 CENA SOPA DE GUINEO SOPA DE GUINEC NA NA X X N A NA 5 9 0 X NINGUNA
'AROMATICA DE HIERBAS
28/08/2024 CENA AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON || \ATURALES CON MORA Y NA NA X X x NA NA NA 9 9 bl 10 X NINGUNA
MORA Y CANELA PR
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unidades) oc o |entre2y| entre2y | entre2y o sl NO
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Z/08/207 DESAYUNG CHOCOLATE CLAVOS ¥ CANELA TEchE BL 5L X X X NA NA NA ] 5 1 X NINGUNA
29/08/202: DESAYUNO HUEVOS PERICOS CON QUESO HUEVOS 50 UND 50 UND X X X 45 MIN 54°C 80°C 8 9 9 X NINGUNA
29/08/202: NUEVE LECHE ACHOCOLATADA LECHE 8L 8L X X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 9 X NINGUNA
20/08/202 ALMUERZO CARNE ENCEBOLLADA CARNE BOLA DE PIERNA_| 52006 75006 X X X soMN_| _a0'c | s2C 9 ] 9 X NINGUNA
20/08/202 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 30006 30006 X X X 65MN_| 60" 77°C 9 by 9 X NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA,
29/08/2024 ALMUERZO EANSGIR?:ZAYEDEUA;E%Hﬁgéf;goysﬁf TOMATE, AGUACATE, NA NA X X X NA NA 9.20C 9 9 9 9 X
N N LIMON. ACEITE Y SAL
20/06/202 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 75006 800G X X X GsMN_| _as'c | 797C 9 9 9 9 X
29/08/202: ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS CONCHITAS 2500 G 2500 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X
29/08/202: ALMUERZO JUGO DE FEJOA FEIJOA 3300 G 2900 G X X X NA NA 4,7°C 10 9 9 X
29/08/202: ONCES PETO LECHE 8L 8L X X X 60 MIN 43°C 82.4°C 9 10 9 X
20/08/202 CENA POLLO AL WOK PECHUGA DE POLLO 51006 7006 X X X soMN_| _a0°C | s2C 9 ] 9 X
29/08/202: CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X X 60 MIN 47°C 85°C 10 9 9 X
ENSALADA CRIOLLA ENSALADA CRIOLLA
29/08/2024 CENA (TOMATE,CEBOLLA,PEREJIL,LIMON , SAL Y |(TOMATE,CEBOLLA,PEREJIL, NA NA X X X NA NA 7,7°C 9 9 10 9 X NINGUNA
ACEITE) LIMON . SAL Y ACEITE)
20/08/2024 CENA JUGO DE PIA PINA 43006 38006 X X X NA NA | 65C 5 ] £l £l X NINGUNA
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ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
. - TEMPERATURA
FecHA ) NOMBRE PESO :iig LAVADO DESINFECCION COCCIoN TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | AsPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glce/ OBSERVACIONES (7)
(ddimm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) | @/cc/ INICIAL | FINAL [“Evalie | Evalie | Evalie -
unidades) sl NO sl NO sl NO minuTos | ey o |entre2y| entre2y | enezy | EVAICENC2Y] g NO
10
10 10
30/08/202: DESAYUNO CAFE CON LECHE 8L 8L X X NA NA N.A 8 9 10 X NINGUNA
30/08/202: DESAYUNO QUESO QUESO CAMPESINO. 1800 G 1800 G X X N.A N.A 45°C 8 9 9 X NINGUNA
30/08/202 NUEVES SORBETE DE FRESA ECH; 8L 8L X X NA NA NA ] ] L X NINGUNA
30/08/202 ALMUERZO PECHUGA EN SALSA DE VERDURAS PECHUGA DE POLLO 52006 800G X X SoMN_|_ss'c | 90°C 9 9 9 X NINGUNA
30/08/202: ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 X NINGUNA
ENSALADA DE TOMATE,
30/08/2024 ALMUERZO ZE/:‘NS::S‘;":DCEIEENMT’;TOE;P\%Q‘& PEPINO, ZANAHORIA, NA NA X X X NA NA 8.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
N CILANTRO Y VINAGE
30/06/202 ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO PLATANO MADURO 50006 75006 X X GsmMIN_| 4e'c | 7e7°C 9 5 5 X NINGUNA
30/08/202 ALMUERZO 'SOPA DE ARRACACHA ARRACACHA 22006 19006 X X 7oMN | as'c | eic 9 ] 9 X NINGUNA
30/08/202: ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 2900 G 2300 G X X NA NA 4,7°C 10 9 9 X NINGUNA
30/08/202 ONCES BATIDO_DE BANANO LECHE 8L 8L X X NA NA NA ] ] L X NINGUNA
30/08/202: CENA CARNE EN ASADA CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 4700 G X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X NINGUNA
30/08/202 CENA CONCHITAS GUISADAS CONCHITAS 25006 25006 X X 7omn_|_azc | sic 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE ZANAHORIA,
30/08/2024 CENA VERDURAS GLACE (ZANAHORIA Y LECHUGA, MANZANA CON NA NA
HABICHUELA) VINAGETA DULCE X X X NA NA 9.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
30/08/2024 CENA JUGO DE FRUTOS ROJOS (WA, FRESA. | 5,50 pg FRUTOS ROJOS NA NA x x x NA Na | 78C 9 9 9 9 x NINGUNA
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TIMENTO EN_PROCESO TOCCION [IMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA i NOMBRE PESO :?g LAVADO DESINFECCION coccion TIEMPO ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO (glcc/ OBSERVACIONES (8)
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unidades) oc o |entre2y| entre2y | entre2y o sl NO
10 10
31/08/2024 DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 8L 8L X A A NA 8 9 10 X NINGUNA
31/08/2024 NUEVES GELATINA CON LECHERA Y QUESO QUESO 1800 G 1800 G X LA LA 24°C 9 10 9 X NINGUNA
31/08/2024 ALMUERZO CARNE EN CUADROS EN SALSA ROJA CARNE DE BOLA 2750G 2750G X 50 MIN *C_| o0 9 9 9 X NINGUNA
31/08/2024 ALMUERZO ESPAGUETIS GUISADOS ESPAGUETIS 2300G 2300 G X 65 MIN °C 77°C 9 10 9 X NINGUNA




ENSALADA DE PEPINO
31/08/2024 ALMUERZO [PEPINO COHOMBRO Y ZANAHORIA CON VINA| COHOMBRO Y ZANAHORIA NA NA X X x NA NA 8,2:C 9 9 9 9 X NINGUNA
CON VINAGETA NATURAL
31/08/202: ALMUERZO PAPA A LA FRANCESA PAPA COMUN_PAREJA 9000 G 8000 G X 65 MIN 49°C_| 790°C 3 g 9 X NINGUNA
31/08/202: ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X NA NA 9.2°C 9 9 9 X NINGUNA
31/08/202: ALMUERZO JUGO DE MANZANA MANZANA 29006 2350 G X NA NA 4.7°C 10 9 9 X NINGUNA
31/08/202 ONCES SORBETE DE GUANABANA LECHE 8L 8L X A NA N.A 8 9 10 X NINGUNA
31/08/202 CENA LOMO DE CERDO ASADO LOMO DE CERDO 5300G 4700 X X S0MIN_| 49°C 2°C 9 £l 9 X NINGUNA
31/08/202: ENA ARROZ CON AJONJOLI ARROZ BLANCO 28006 2800 X X 70MN_| _43°C 1°C 9 9 9 X NINGUNA
31/08/202: CENA PEPINO GUISADO PEPINO GUISADO 7800 G 7500 X X 60MIN_| 61.4°C | 89.2°C 9 9 9 X NINGUNA
31/08/2024 CENA JUGO DE MARACUYA MARACUYA 2900G 2350 X X NA NA 7°C 0 S 9 X NINGUNA
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